lundi 26 février mardi 27 février mercredi 28 février jeudi 29 février vendredi 01 mars
L )

Tous nos plats sont préparés et élaborés
LE G RAN D CAO U SO U ® par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

@ PRODUITSBIO
€@ PECHE DURABLE

© PRODUITS LABELLISES © MENUVEGETARIEN
€ PRODUITS LOCAUX @ GATEAU D'ANNIVERSAIRE

© DESSERTS MAISON
@ NOUVEAUTES DU MOIS

BUFFET DE HORS D'OEUVRE ET CHARCUTERIES
POISSON MEUNIERE CERVELAS AUBERNOIS FLAMMENKUECHE BOEUF BOURGUIGNON
BOULGOUR A LA TOMATE PUREE DE POTIRON BLE AU THYM POMMES DE TERRE VAPEUR
BROCOLIS COQUILLETTES BIO 0 POELEE DE LEGUMES BROCOLIS
FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX
CLAFOUTIS AUX FRUITS COMPOTE DE FRUITS MOUSSE AU CHOCOLAT PAIN PERDU
PANNA COTTA AU CARAMEL PECHE AU SIROP FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
EN LIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES
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MENU VEGETARIEN © DESSERTS MAISON
GATEAU D'ANNIVERSAIRE Q3 NOUVEAUTES DU MOIS

@ PRODUITS BIO © PRODUITS LABELLISES
€@ PECHE DURABLE €) PRODUITS LOCAUX

et mars ISHGiofimars vendrediit mars
¥
! ) 4

Tous nos plats sont préparés et élaborés
I—E G RAN D CAO U SO U 6 par nos Chefs sur place dans vos cuisines.
o

FAJITAS DE BOEUF POSDELIEUNOROSCAOLATOE € sTeak wac oe veay JAMBON GRILLE SAUCE MOUTARDE
SALADE VERTE BOULGOUR GRATIN DE CHOUX FLEURS GRATIN D'ENDIVES
DUO CAROTTES ET PANAIS GLACES POMMES RISSOLLEES ECRASE DE POMME DE TERRE DU CHEF
FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX
SEGHENT D'ORANGE SIROP BASILIC DONUTS MOUSSE AU CHOCOLAT FRUITS DE SAISON
SMOOTHIE POMHE POIRE ladasktom CREHE DE SOUPEDE ngﬁ:gusssm MARBRE AU CHOCOLAT

EN LIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES




Tous nos plats sont préparés et élaborés
LE G RAN D CAO U SO U e par nos Chefs sur place dans vos cuisines.
o

@) PRODUITSBIO ¢ PRODUITS LABELLISES MENU VEGETARIEN © DESSERTS MAISON
@ PECHE DURABLE € PRODUITS LOCAUX GATEAU D'ANNIVERSAIRE @ NOUVEAUTES DU MOIS
T T T
=i
CROISSANT AU JAMBON BOULES D'AGNEAU FACON TAJINE SAUCE BOLOGNAISE CALAMARS A LA ROMAINE AU CITRON
SALADE VERTE BLE NACRE FARFALLES SbUD e i 2l
TERRE
SEMOULE BIO Q LEGUMES FAGON ACHARD PETITS POIS CAROTTES
FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX

FRUIT DE SAISON COMPOTE TOUT FRUITS MOUSSE CRUNCH CREME DESSERT CHOCOLAT
COMPTE DE POIRE PERLE DU JAPON LAIT COCO SMOOTHIE AUX FRUITS FRUIT DE SAISON

EN LIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES
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Tous nos plats sont préparés et élaborés
I—E G RAN D CAO U SO U 6 par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

© PRODUITS BIO © PRODUITS LABELLISES € MENUVEGETARIEN © DESSERTS MAISON

@ PECHE DURABLE € PRODUITS LOCAUX @ GATEAU D'ANNIVERSAIRE 3 NOUVEAUTES DU MOIS
KEBAB ? :
FILET DE COLIN MSC SAUCE TARTARE Q PARMENTIER DE BOEUF ET PATATE KEBAB MAC'N'CHEESE AU POULET
& DOUCE
RIZ BIOPILAFF () SALADE VERTE JARDINIERE DE LEGUMES
BROCOLIS PUREE DE PATATE DOUCE JEUNES CAROTTES MACARONI
FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX
SALADE DE FRUITS POT DE CREME CHOCOLAT FRUIT DE SAISON GATEAU AU YAOURT DU CHEF @
POELEE POMME POIRE AUX EPICES TARTE AUX POMMES DU CHEF @ FRUIT DE SAISON FLAN NAPPE CARAMEL

EN LIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES




@ PRODUITSBIO
€@ PECHE DURABLE

m eHdisSmars vendredi s mars

LE GRAND CAOUSOU

© PRODUITS LABELLISES
€ PRODUITS LOCAUX

©
o

Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

MENU VEGETARIEN
GATEAU D'ANNIVERSAIRE

© DESSERTS MAISON
O NOUVEAUTES DU MOIS

POISSON PANE CITRON COTE DE PORC POELEE QUICHE LORRAINE DU CHEF MOULES MARINIERES
BLETTES EN GRATIN RIZ PILAF EPINARDS BECHAMEL FRITES
PUREE DE POMMES DE TERRE PETIT POIS AU JUS PENNES POELEE DE LEGUMES
FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX
COMPOTE DE FRUIT YAOURT AUX FRUITS FRUIT DE SAISON CLAFOUTIS AUX POIRES DU CHEF @
FLAN CARAMEL FRUIT DE SAISON SEMOULE AU LAIT PECHE AU SIROP
EN LIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES
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MENU VEGETARIEN © DESSERTS MAISON
GATEAU D'ANNIVERSAIRE 3 NOUVEAUTES DU MOIS

@ PRODUITSBIO © PRODUITS LABELLISES
€@ PECHE DURABLE €) PRODUITS LOCAUX

lundi 01 avril mardi 02 avril mercredi 03 avril jeudi 04 avril vendredi 05 avril
v
it ) J

Tous nos plats sont préparés et élaborés
I—E G RAN D CAO U SO U 6 par nos Chefs sur place dans vos cuisines.
o

HACHIS PARMENTIER CORDON BLEU JOUE DE PORC AU CARAMEL
GRATIN DE CELERI HARICOTS VERTS PERSILLES SEMOULE BIO O
PUREE FARFALLES PETITS POIS CAROTTES

FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX

FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON LIEGEOIS CHOCOLAT

CHAUSSON AUX POMMES POIRE AU SIROP COCKTAIL DE FRUITS
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EN LIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES




