
LE GRAND CAOUSOU MATERNELLE Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable

lundi 06 novembre mardi 07 novembre mercredi 08 novembre jeudi 09 novembre vendredi 10 novembre
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carottes râpées vinaigrette LAITUE AUX OLIVES FEUILLETE FROMAGE BETTERAVE VINAIGRETTE

STEAK HACHE de veau au jus ROSTIES DE LEGUMES SAUCISSE DE TOULOUSE locale COLIN msc GRATINE

PETITS POIS AUX OIGNONS BLE A LA TOMATE POELEE DE LEGUMES SEMOULE

frites brocolis LENTILLES fondue de poireaux

FRUIT DE SAISON yaourt et sucre poire belle hélène FRUIT DE SAISON

eN lIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES



LE GRAND CAOUSOU MATERNELLE Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable

lundi 13 novembre mardi 14 novembre mercredi 15 novembre jeudi 16 novembre vendredi 17 novembre
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Animation St� : P�ate 

macédoine mayonnaise salade de mais PATE DE CAMPAGNE VELOUTÉ DE POTIRON AU KIRI

PAUPIETTE DE VEAU SAUCE
FORESTIERE pilons de poulet tex mex SAUTE DE DINDE AU PAPRIKA CALAMARS A LA ROMAINE

riz macaroni COQUILLETTES brunoise de légumes

chou fleur rôti légumes rôtis EPINARDS A LA BECHAMEL POMME BOULANGERE

cocktail de fruits salade de fruits exotiques fruit de saison FRUIT DE SAISON

eN lIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES



LE GRAND CAOUSOU MATERNELLE Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable

lundi 20 novembre mardi 21 novembre mercredi 22 novembre jeudi 23 novembre vendredi 24 novembre
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Délicie�ement b� c�bone 

BETTERAVES VINAIGRETTE SALADE DE PATES velouté de carottes locales VELOUTÉ DE légumes

CUISSE DE POULET ROTIE DU GERS COUSCOUS DE LEGUMES DE SAISON saucisse de toulouse locale TARTE AU SAUMON ET BROCOLIS

FRITES LEGUMES COUSCOUS écrasé de pomme de terre du chef GRATIN DAUPHINOIS

CAROTTES SAUTEES SEMOULE POÉLÉE DE LÉGUMES DE SAISON CHOU-FLEUR PERSILLE

eclair vanille banane au speculoos flat'cake du chef FRUIT DE SAISON

eN lIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES



LE GRAND CAOUSOU MATERNELLE Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable

lundi 27 novembre mardi 28 novembre mercredi 29 novembre jeudi 30 novembre vendredi 01 décembre
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velouté de poireaux pomme de
terre PÂTÉ DE CAMPAGNE CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE salade de haricots verts

PIZZA AU FROMAGE cordon bleu de dinde TARTIFLETTE FILET DE COLIN msc MEUNIERE

POELEE DE LEGUMES riz à la tomate POMME VAPEUR GRATIN D'ÉPINARDS

salade verte PETITS POIS AU JUS HARICOTS VERTS SAUTES pâtes

CREME CHOCOLAT FRUIT DE SAISON banane au chocolat MARBRÉ AU CHOCOLAT DU CHEF

eN lIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES



LE GRAND CAOUSOU MATERNELLE Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable

lundi 04 décembre mardi 05 décembre mercredi 06 décembre jeudi 07 décembre vendredi 08 décembre
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celeri rémoulade oeuf mayonnaise velouté de légumes duo de choux

cheese burger SAUCE BOLOGNAISE TARTE AUX LÉGUMES brandade de poisson

frites torti GRATIN DE POTIRON carottes braisees

haricots plats aux oignons BROCOLIS PERSILLES lentilles cuisinées écrasé de pomme de terre

fruit de saison FRUIT DE SAISON cake aux fruits du chef banane

eN lIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES



LE GRAND CAOUSOU MATERNELLE Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable

lundi 11 décembre mardi 12 décembre mercredi 13 décembre jeudi 14 décembre vendredi 15 décembre
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salade d'endives, pomme, noix Salade d'haricots rouges pizza velouté de légumes

blanquette de dinde tajine de légumes* Sauté de boeuf aux olives poisson msc meunière

riz (*carottes, butternut, petits
pois, lentilles, pois chiche) haricots verts persillés fondue de poireaux

chou-fleur persillé boulgour frites semoule coriandre

yaourt fruit de saison fruit de saison ROULÉ À LA CONFITURE

eN lIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES



LE GRAND CAOUSOU MATERNELLE Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable

lundi 18 décembre mardi 19 décembre mercredi 20 décembre jeudi 21 décembre vendredi 22 décembre
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Salade chinoise salade de mais

sauce carbonnara tarte au fromage

coquillettes petits pois carottes

potée de légumes blé nacré

compote de poire Fruit de saison

eN lIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES


