
LE GRAND CAOUSOU Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable

lundi 06 novembre mardi 07 novembre mercredi 08 novembre jeudi 09 novembre vendredi 10 novembre
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buffet DE HORS D'OEUVRE ET CHARCUTERIES

COLIN msc PAPRIKA PAUPIETTE DE VEAU MILANAISE SAUCE CARBONARA HACHIS PARMENTIER À LA PATATE
DOUCE

POMME VAPEUR POELEE DE LEGUMES SPAGHETTI GRATIN DE BROCOLIS

FENOUIL BRAISÉ BLÉ CHOU-FLEUR PERSILLE PUREE DE PATATE DOUCE

Fromages et laitages au choix

POIRE AU SIROP FRUIT DE SAISON LIEGEOIS  VANILLE RIZ AU LAIT

CREME DESSERT PRALINEE COMPOTE PECHE FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON

eN lIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES



LE GRAND CAOUSOU Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable

lundi 13 novembre mardi 14 novembre mercredi 15 novembre jeudi 16 novembre vendredi 17 novembre
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buffet DE HORS D'OEUVRE ET CHARCUTERIES

WING'S DE VOLAILLE POISSON MEUNIERE PIZZA REINE COUSCOUS

BROCOLIS PETITS POIS SALADE VERTE GRATIN DE COTE DE BLETTE

BLE CAROTTES PERSILLÉES SALSIFIS SEMOULE

Fromages et laitages au choix

FRUIT DE SAISON MOUSSE CHOCOLAT CHAUSSON POMME FRUIT DE SAISON

BANANE CREME DESSERT VANILLE FRUIT DE SAISON TARTE  AUX POMMES

eN lIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES



LE GRAND CAOUSOU Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable

lundi 20 novembre mardi 21 novembre mercredi 22 novembre jeudi 23 novembre vendredi 24 novembre
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buffet DE HORS D'OEUVRE ET CHARCUTERIES

RÔTI DE DINDE SAUCE BOLOGNAISE CORDON BLEU DE DINDE TARTIFLETTE

PANAIS RÔTI AU MIEL MACARONI PETITS POIS aux oignons POMME VAPEUR

LENTILLES haricots verts persilles CAROTTES POELEE DE LEGUMES

Fromages et laitages au choix

FRUIT DE SAISON COMPOTE POIRE fromage blanc muesli LIEGEOIS CHOCOLAT

POIRE AU SIROP RIZ AU LAIT salade de fruits frais FRUIT DE SAISON

eN lIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES



LE GRAND CAOUSOU Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable

lundi 27 novembre mardi 28 novembre mercredi 29 novembre jeudi 30 novembre vendredi 01 décembre
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buffet DE HORS D'OEUVRE ET CHARCUTERIES

BLANQUETTE DE POISSON SAUCISSE DE TOULOUSE locale CURRY DE DINDE LASAGNES

SEMOULE CAROTTES VICHY FLAGEOLETS PUREE DE CELERI

GRATIN DE CHOU-FLEUR LENTILLES GRATIN DE POTIRON SALADE VERTE

Fromages et laitages au choix

FRUIT DE SAISON FLAN NAPPE CARAMEL COMPOTE POMME BANANE BEIGNET CHOCOLAT

COMPOTE FRAISE TIRAMISU ANANAS FRAIS CREME DESSERT PRALINE

eN lIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES



LE GRAND CAOUSOU Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable

lundi 04 décembre mardi 05 décembre mercredi 06 décembre jeudi 07 décembre vendredi 08 décembre
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buffet DE HORS D'OEUVRE ET CHARCUTERIES

filet de lieu msc en croute CORDON BLEU BURRITOS AU POULET CASSOULET

fonduE de poireaux CAROTTES SALADE VERTE HARICOTS BLANCS

COQUILLETTES PETITS POIS FRITES haricots verts tomatéS

Fromages et laitages au choix

poire AU sirop Flan NAPPE CARAMEL FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON

Panna cotta FRUIT DE SAISON Riz au lait Pomme au four

eN lIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES



LE GRAND CAOUSOU Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable

lundi 11 décembre mardi 12 décembre mercredi 13 décembre jeudi 14 décembre vendredi 15 décembre
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buffet DE HORS D'OEUVRE ET CHARCUTERIES

Quiche aux légumes paupiette de saumon CROISSANT AU JAMBON FIDÉOA AU POULET

petit pois carottes Gratin de patate douce épinards à la crème MACARONI

pommes de terres vapeur poelée de légumes riz pilaf navet braisé

Fromages et laitages au choix

Fruit de saison Peche au sirop Fruit de saison crème brulée

cocktail de fruits semoule au lait liégeois café Fruit de saison

eN lIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES



LE GRAND CAOUSOU Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts maison
Produits locauxPêche Durable

lundi 18 décembre mardi 19 décembre mercredi 20 décembre jeudi 21 décembre vendredi 22 décembre
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buffet DE HORS D'OEUVRE ET CHARCUTERIES

bouchée de la mer CHIPOLATAS cuisse de poulet du Gers rotie hachis parmentier DU CHEF

Fondue d'épinards PURÉE DE POIS CASSÉS potée de chou vert ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE

pomme vapeur brunoise de légumes Riz DUO D'HARICOTS VERTS ET BEURRE

Fromages et laitages au choix

crème dessert caramel gaufre Fruit de saison Salade de fruits

Fruit de saison Fruit de saison Tarte aux pommes normande Ananas RÔTI

eN lIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES


