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Tous nos plats sont préparés et élaborés
LE G RAN D CAO U SO U @ par nos Chefs sur place dans vos cuisines.
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QUICHE LORRAINE SALADE STRASBOURGEOISE MACHE CHAMPIGNONS CROUTONS

SAUCE BOLOGNAISE SAUTE DE VOLAILLE CHIPOLATAS i

HARICOTS BEURRE PERSILLES LENTILLES PAYSANNES FRITES =
FARFALLES JEUNES CAROTTES LEGUMES DU CHEF

FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX

FRUIT DE SAISON LIEGEOIS A LA VANILLE CLAFQUTIS AUX FRUITS DU CHEF e

TARTE AUX POMMES FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON

L S.A. 3 Directoire e1Co

EN LIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES
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SALADE DE TOMATE ET MAIS DUO DE SAUCISSON SALADE D'HARICOTS VERTS
SAUCE CARBONARA TAJINE DE POULET CUISSE DE POULET ROTIE
JULIENNE DE LEGUMES POMMES DE TERRE AU FOUR RATATOUILLE
PENNE TOMATE PROVENCALE BLE
FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX
FRUIT DE SAISON TARTE AUX POMMES MOUSSE AU CHOCOLAT
ILE FLOTTANTE PECHES AU SIROP COMPOTE
EN LIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES
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TOMATE MOZZARELLA TARTARE DE PE:EII.: LEGUMES A LA MOUSSE DE FOIE TRANCHE DE MELON
CROQUE MONSIEUR FAJITAS AU POULET FILET MEUNIERE CITRON QUICHE LORRAINE DU CHEF
EPINARDS A LA BECHAMEL RiZ LENTILLES GNOCCHI
POMMES SAUTES POELEE DE POIVRONS ET MAIS TOMATES PROVENCALES SALADE VERTE
FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX
FRUIT DE SAISON SALADE DE FRUTIS EXOTIQUES GLACE FLAN NAPPE CARAMEL
PECHE AU SIROP CREME DESSERT FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
EN LIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES
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SALADE COMPOSEE MELON WRAP DE CRUDITES
CHILI CON CARNE TAJINE DE VOLAILLE AUX PRUNEAUX CROQMRS
PETITS POIS CAROTTES SEMOULE HARICOTS VERTS PERSILLES
RIZ AUBERGINES A LA TOMATE POMMES DE TERRE VAPEUR

FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX

CREME DESSERT SPECULO0S TARTE AU CITRON TARTE AU CHOCOLAT

BROWNIE FRUIT DE SAISON CREME DESSERT VANILLE °

EN LIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES
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CONCOMBRES FETA TOMATES MOZZARELLA PATE DE CAMPAGNE ‘ssm:,mﬁkf:émm
POISSON BORDELAISE HOT DOG WINGS DE VOLAILLE BARBECUE PARTY
COURGETTES SAUTEES FRITES POELEE DE LEGUMES TABOULE
RIZ SALADE VERTE COQUILLETTE SALADE VERTE
FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX
PECHE AU SIROP LIEGEOIS A LA VANILLE FRUIT DE SAISON GLACE
ILE FLOTTANTE FRUIT DE SAISON DONUTS ABRICOT AU SIROP
EN LIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES
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OEUFS MIMOSA SALADE COMPOSEE ROSETTE ET BEURRE CONCOMBRE BULGARE
FILET DE POISSON SAUCE BEURRE NUGGETS DE VOLAILLE TORTILLAS ROTI DE BOEUF FROID MAYO
SEMOULE CAROTTES VICHY TOMATES A LA PROVENGALE SALADE VERTE
BROCOLIS ECRASE DE POMME DE TERRE FARFALLE SALADE DE RIZ
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FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX

COMPOTE DE FRUITS TOUT FRUITS FRUITS DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON

FRUIT DE SAISON YAOURT AUX FRUITS MIRABELLE AU SIROP GLACE °

EN LIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES
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SALADE GRECQUE SALADE DE NEMS MOUSSE DE FOIE SALADE DE TOMATES
BROCHETTE TEX MEX POISSON MEUNIERE CITRON TORTELLINI RICOTTA EPINARDS ROTI DE PORC FROID
TOMATES PROVENCALES RIZ JAUNE CAROTTES PERSILLEES SALADE DE PATES
FARFALLES PETITS-POIS CAROTTES SALADE VERTE SALADE VERTE
FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX
TARTE AUX FRAISE PECHE AU SIROP FRUIT DE SAISON GLACE
ABRICOT AU SIROP GAUFRE AU SUCRE ILE FLOTTANTE FRUIT DE SAISON
EN LIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES




Tous nos plats sont préparés et élaborés
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CAROTTES ET CONCOMBRES SALADE COMPOSEE PECHE AU THON SALADE PASTEQUE ET FETA
POISSON BORDELAISE MERGUEZ GRILLEES CHILI CON CARNE POULET FROID
POELEE DE COURGETTES TABOULE RIZ RATATOUILLE FROIDE

ECRASE DE POMME DE TERRE SALADE VERTE HARICOTS VERTS PERSILLES CHIPS
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FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX

MOUSSE CHOCOLAT FRUITS DE SAIASON FRUIT DE SAISON GLACE

FRUIT DE SAISON GAUFFRE COCKTAIL DE FRUITS TARTE AUX POMMES °

EN LIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES




Tous nos plats sont préparés et élaborés
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TOMATE MOZZARELLA SALADE VERTE AVOCAT MANGUE CONCOMBRE TZATZIKI TRANCHE DE MELON
CROQUE MONSIEUR WINGS DE VOLAILLE FILET MEUNIERE CITRON QUICHE LORRAINE DU CHEF
EPINARDS A LA BECHAMEL RIZ LENTILLES GNOCCHI
POMMES SAUTES POELEE DE POIVRONS ET MAIS TOMATES PROVENCALES SALADE VERTE

3

FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX

FRUIT DE SAISON SALADE DE FRUTIS EXOTIQUES CREME DESSERT CHOCOLAT FLAN NAPPE CARAMEL

PECHE AUSIROP CREME CARAMEL MEXICAINE FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON °

EN LIBRE-SERVICE, ECHELLE DE FRUITS DE SAISON VARIES




